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Jagiellońskie Centrum Innowacji oferuje badania probiotyków 
o statusie suplementu diety w warunkach in vitro. Badania dają 
możliwość oceny i porównania jakości produktów probiotycznych. 
Analizy wykonywane są pod kątem zgodności deklaracji producenta co 
do zawartości jakościowej i ilościowej mikroorganizmów probiotycznych 
oraz parametrów jakościowych, które powinny charakteryzować szczepy 
bakterii probiotycznych. Badania zaprojektowano w oparciu o przegląd 
literatury naukowej, wytyczne FAO/WHO oraz IPA. 

W pakiecie dla jednego produktu probiotycznego oferujemy:
1. Oznaczenie ilościowe drobnoustrojów wchodzących w skład suplementu diety pod koniec daty przydatności. 

Cena: 1655 zł netto. Czas realizacji: 3 dni robocze.
2. Określenie antagonizmu zastosowanego szczepu lub szczepów probiotycznych względem często występujących 

bakterii patogennych metodą słupkową: 
• Salmonella Typhimurium, Staphylococcus aureus, Candida albicans, Bacillus cereus – cena dla jednego 

szczepu probiotycznego: 1323 zł netto. Czas realizacji: 5 dni roboczych
• Clostridium difficille – cena dla jednego szczepu probiotycznego: 1575 zł netto. Czas realizacji: 45 dni    

roboczych. 
3. Badanie antybiotykooporności zastosowanego szczepu lub szczepów probiotycznych:

• Określenie oporności na antybiotyki: wankomycyna, ciprofloksacyna, gentamycyna, ampicylina, klindamycyna.       
Cena dla jednego szczepu probiotycznego: 350 zł netto. Czas realizacji: 2 dni robocze.

4. Oznaczenie obecności genów antybiotykooporności na ruchomych częściach genomu (badanie wykonywane 
przy wykryciu oporności, pozytywny wynik badania nr 3).  Cena: 1852 zł netto. Czas realizacji: 45 dni roboczych.

5. Oznaczenie jakościowe drobnoustrojów wchodzących w skład suplementu diety (do wyboru):
• Potwierdzenie gatunku metodą PCR z gatunkowo specyficznymi starterami lub metodą Sangera  

z sekwencjonowaniem podjednostki 16S rRNA. Cena: 1575 zł netto. Czas realizacji: 45 dni roboczych. 
• Genotypowanie szczepu w oparciu o metodę elektroforezy w zmiennym polu elektrycznym (ang. Pulsed 

Field Gel Electrophoresis; PFGE). Cena: 1852 zł netto + ew. koszt wzorca (ok. 2500 zł). Czas realizacji: 45 dni 
roboczych.

6. Oznaczenie przeżywalności w symulowanym środowisku układu pokarmowego in vitro, przy uwzględnieniu 
parametrów trawienia żołądka i jelita cienkiego:
• Przeżywalność w niskim pH. Cena: 650 zł netto. Czas realizacji: 5 dni roboczych. 
• Przeżywalność w solach żółci. Cena: 650 zł netto. Czas realizacji: 5 dni roboczych. 

Podane wartości netto są wartościami orientacyjnymi i w zależności od składu konkretnego produktu mogą ulec 
zmianie. Do podanych kwot należy doliczyć 23% VAT. 
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Dodatkowo, oferujemy ocenę treści kierowanych do konsumenta na opakowaniu oraz w innych kanałach przekazu. 
Produkty ocenione pozytywnie mogą zostać wyróżnione Znakiem Jakości JCI – Jakość potwierdzona badaniami. 

Znak Jakości JCI jest przeznaczony do wyróżnienia produktów, których producenci 
cenią sobie wysoką jakość. Pragniemy zaznaczyć, że produkt otrzymuje Znak Jakości 
JCI – Jakość potwierdzona badaniami tylko i wyłącznie na podstawie wyników badań 
przeprowadzonych przez Instytut Jakości JCI.

Do każdego Znaku Jakości JCI załączana jest opinia o produkcie, omawiająca działania, na podstawie których dany 
produkt otrzymał Znak Jakości JCI. O obszerności opinii decyduje ubiegający się o Znak, a treść w niej zawarta może 
być wykorzystana w przekazie marketingowym. Dodatkowo, na podstawie opinii, istnieje możliwość stworzenia 
atrakcyjnej graficznie broszury marketingowej produktu.

Nasi specjaliści z przyjemnością odpowiedzą na wszystkie Państwa pytania.

Kontakt: Arkadiusz Dobosz
T: +48 12 297 46 97, K: +48 502 085 978, E: arkadiusz.dobosz@jci.pl

Zapraszamy do współpracy

ZNAK JAKOŚCI
Jakość produktu potwierdzona 
badaniami Instytutu Jakości
Jagiellońskiego Centrum Innowacji

Jagiellońskie Centrum Innowacji Sp. z o.o. – spółka powołana w 2004 r. przez Uniwersytet Jagielloński 
w Krakowie, zarządzająca Life Science Parkiem, a także oferująca komplementarny zestaw usług dla 
przedsiębiorców i naukowców działających w obszarze nauk przyrodniczych. W ofercie JCI znajdują się m.in. 
wynajem specjalistycznych powierzchni laboratoryjnych, wsparcie kapitałowe dla innowacyjnych firm, usługi 
badań kontraktowych i badań klinicznych oraz linia do produkcji kosmetyków.

Więcej informacji na www.jci.pl
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